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Fecha de Elaboracion

Denominacion del Programa de Formacion

Modalidad de Ejecucion

Codigo y versién del Programa

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIVENTOS

COMPLEMENTARIA

93610000 VERSION 1

MANIPULAR AUIMENTOS DE ACUERDO CON

AUMENTOS

3APLICAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA, CONFORME A

NORMATIVA.
3. VALIDAR LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LAS CADENAS DE

APLICAR HABITOSY MEDIDAS DE PROTECCION DURANTE LA MANIPULACION DE
PRODUCTO.

Elaborar el taller de conocimiento aplicado el articulo 15

Nombre del Proyecto ( Diligencie esta casilla nicamente si es un programa de formacion Titulada) NA
Codigo del Proyecto ( Diligencie esta casilla (nicamente si es un programa de formacion Titulada) NA
Instructor(es) que elabora la planeacion pedagégica LAURA MERCEDES GOMEZ TONCEL REGIONAL GUAJIRA CENTRO AGROEMPRESARIAL Y ACUICOLA
DURACIGN ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE (HORAS) APRENDIA MEADOS. DESCRIPCIN DE LA
. COMPETENCIA RESULTADOS DE APRENDIZAJE ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE A DESARROLLAR ESTRATEGIAS DIDACTICAS ACTIVAS CRITERIOS DE EVALUACION EVIDENCIA DE OBSERVACIONES
APRENDIZAJE
titulada) | PSS HORAS HORAS avpnTE MATCHUALES DEFORMACON | INSTRUCTORESRESPONSABLES
MESA REDONDA PONDORES (KIOKO ) COMPUTADOR VIDEOBEAMS usTADE PRODUCT
Estudio de caso TonceL
v
SEGUN NORMATIVA.
2. IDENTIFICAR PELIGROS EN LA
ON EL FIN DE INOCUIDA DEL 8

socio drama.
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